La storia e le origini

del Gin
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ACADEMY

L.a tradizione sforica

delle orioini del Gin




La sforia dell’origine del gin ¢ tuttora dibattufa,
la fradizione cifa un olandese...

1614
Franciscus Sylvius de Boe prepara
un rimedio alcolico a base di

ginepro per stimolare la diuresi




Franciscus Sylvius de Boe

e Nasce ad Hanau nel 1614

® 1658 occupa la cactedra di medicina
dell'Universita di Leida

e Studia anatomia e le origini delle
malattie dovute a scompensi chimici

presenti nell’organismo




|l jenever come farmaco

e Franciscus Sylvius de Boe inventa il
jenever durante il suo incarico

all'Universita

¢ Rimedio contro la gotta causata dal

consumo eccessivo di carne, che
portava ad un accumulo di acido

urico nelle articolazioni




Dall'Olanda al mercato inglese

1624-1629
La Guerra dei Trent’anni, combattuta dal
1618 ed il 1648, fa entrare in contatto

I'esercito inglese contro quello olandese.

[ soldati inglesi ribattezzano Dutch

7

Courage, il “Coraggio Olandese” un

liquido corroborante bevuto dalle truppe

olandesi.




bli inglesi tuffavia...

o \

..gia nel 300  conoscevano la

istillazione, grazie a Ruggero Bacone

alias Doctor Mirabilis.

Inoltre anche Giovanni di Rupescissa

descrive la distillazione dello Spirito di

vino, solvente ideale per la macerazione

di erbe e spezie.




(ualcosa pero non forna...

® 1614 nasce Franciscus Sylvius de Boe

e La diffusione del gin in Inghilterra viene attribuita

storicamente durante la guerra dei Trent’anni (1618-1648)

e Ma gli inglesi gia distillavano con Bacone




| Chi ha inventato il gin? |

Dal disciplinare actuale ¢ evidente che il gin come lo intendiamo oggi &

nato nell’Eta Moderna.

LLa necessita di avere un alcol quasi puro (96.4) per la macerazione delle
piante

aromatiche presuppone con lo sviluppo delle prime colonne di rettitica

dalla

seconda meta dell’'Ottocento.




Forse I'Inghilterra? |

1714
Bernard Mandeville conia il nome

gin ¢ rende celebre questo

distillato.




| Forse ¢ ['Olanda la vera patria? |

1269

Jacob Van Maerlant [ fiori della natura
Si cita un proto jenever ottenuto distillando vino aromatizzato

con bacche di ginepro.

ISOO

Hieronyus Brunschwig De ars dististillandi de semplicibus

Descrive la lambiccata di un macerato in spirito di vino delle

bacche del ginepro.




benever, a base di alcol di vino

e Normalmente si pensa ad una base cerealicola
* 1552 su Distilleer Boek di Philippus Hermanni compare un genever a

base di alcol di vino

e Gli olandesi acquistavano partite di vino distillato lungo le coste

atlantiche della Francia per la loro fiorente industria liquoristica

® 1664 Lucas Bols acquista ingenti partite di ginepro per produrre

jenever




| Forse la Scuola di Salerno? |

Forte di due fattori:

e il primo orto botanico della storia

e i primi studi sulla distillazione grazie alle traduzioni dei

testi arabi provenienti dalla Gerusalemme liberata (1099)

Qui veniva distillaco un ginepro macerato in vino, con il

nome di Ginepretto.




1639

]ohn French

L'arte della distillazione

Libro alchemico, in cui non si parla
ancora di un distillato a base
gInepro.

La distillazione come la
CONOSC1amo 0ggl 1nizia con

Massialot.




La diftusione dei distillati a base di einepro

N &V ELLE

I'712 INSTRPEJUQTION'

EESIGONEREURES,

Francois Massialot LES LIQUEURS,
ET LES FRUITS:

Oi l'on apprend i confire routes forces de
Fruits , tant fecs que liquides ; & divers

[ ) [ ]

Nouvelle lnstructl()n pour les Ouvrages de Sucre qui fonc du faic des
Officiers & Confifeurs; avec la maniere de
bien ordonner un Fruic.

. l l . Suite du Noxvean Cuifinier Royal {?E Bourgecis .

conjitures et les hiquers i e s
& la mode dans les Repas.

MOUVELLE EDITION,
Peviii? , corrigée , 8¢ beaucoup augmentée 4
Avee de mowveans Deffeins de Tables.

T |
APARIS, AUPALAIS,

Viene descritto un distillato di a ADARIS, AUPALALS,

Grand'Salle, vis-a - vis I'Efcalicr de la Cour des
Aides , 4 la Bonne - Foy cocronnde.
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ginepro a base di alcol da vino. G BC PAieTEE a DR On
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Ambrose Cooper
Complete Distiller

Afterma che spesso la base alcolica del gin era di origine vinosa.
Le bacche di ginepro infatcti venivano conservate affogate nei paesi

d'origine, fra cui I'ltalia, nell'alcol da vino, che non veniva certo

gettato al momento della distillazione con la massa di cereali.




Hannah Grasse pubblica un libro
per massaie in cui si tratta la
distillazione in maniera altamente
professionale.

I gin ¢ wuscito dal mondo
alchemico, diventando un prodotto
di  consumo e  produzione

casalingo.




